Chef fai .
émngw/[a

Degustazione di 7 portate
a scelta dello Chef

Conviviale, a centro tavola

€40,00 a persona*

St prispnis
nu Baccali

Senza offesa ovviamente

ALICI FRITTE
£12.00

CALAMARO* FRITTO
£16,00

MISTO DI PESCE ALLA BRACE

calamaro’, pesce spada” e
gamberone” di Mazzara del Vallo

€120,00

CALAMARO* ARROSTITO

€16,00

PESCE SPADA* ALLA SICILIANA

con pomodorini, olive e capperi

€16,00

LINGUINE ALLA “PEPPINIELLO”

pomodorini e gamberi” di Mazzara del Vallo

€120,00

ZUPPA DI FAGIOLI E SCAROLE
£12.00

SPAGHETTI Al 4 POMODORI
£14.00

ENTRECOTE Al FERRI CON VERDURINE
£16,00

Se nsn ¢ Zupsa
¢ “DBaccaly Spugnals

PATATE...

porcini, castagne, Baccala e tartufo di Bagnoli Irpino

€120,00

FAGIOLI...

Scarole e Stoccafisso

€16,00

LENTICCHIE...

Cicoria, torzelle, Baccala e Parmigiano

€16,00

*Prodotto d'eccellenza abbattuto a bordo

>

\

BACCALARIA

osteria-.vineria

e la sua Bottega

I Menu

L ABC

SECONDO VINCENZO
Le erbe aromatiche, il Baccala, i legumi

ALLORO, BACCALA E CECI

Baccala in umido, vellutata di ceci
e olio profumato all’alloro

€16,00

MUSSILLO 0 CORONELLO

alla brace o bollito - £ 15,00
in carpaccio e tartare - € 14,00

J classici di Baccalonio

| piatti che non smetteremo mai di cucinarvi

GRAN FRITTO

Baccala proposto in diversi tipi di panature
con maionese classica e all'aglio fatte in casa

€16,00

“CORONEL’ TONNE

€14,00

PARMIGIANA DI MELANZANE E BACCALA
£14.00

BACCALA ARROSTO COL SUO RINFORZ0
£16,00

BACCALA ALLA NAPOLETANA FRITTO E AL FORNO

CON POMODORINI OLIVE E CAPPERI
£16.00

IL PANARO DI BACCALARIA

polpette di Baccala con salsa di soffritto

€14,00

Ceow uno vello

LA RATTACASA

Baccala al vapore,
fonduta di parmigiano
e tartufo di Bagnoli Irpino

€125,00

UN TURCO NAPOLETANO

bulgur alle erbe fini, con la genovese di Baccala

€16,00

UN “CORONELLO" CON LE PATATE

coronello arrosto, rosmarino, patate e patate.
crema parmantier e patate croccanti

€16,00

Dolci £ 6,00 Caffe €200 Coperto £250

Chef Jai W,
nsn esagerune

Degustazione di 5 portate
a scelta dello Chef

Ad ognuno il proprio piatto
€35,00 a persona*

Le paste

Una volta li chiamavano primi piatti

RISOTTO “PIZZA DI SCAROLE”

passato di scarola, alici di cetara, capperi, olive, pinoli, uvetta

crumble di pane e fonduta di provola

€16,00

SPAGHETTONE Al 4 POMODORI E BACCALA
£18.00

RAVIOLI Al FUNGHI PORCINI, BURRO,

BACCALA E TARTUFO
£20,00

FRESINE AL SOFFRITTO DI STOCCAFISSO
£16,00

PACCHERI Al “VENTRICELLI SCOPPIATI®

STOCCAFISSO
£16,0

TONNARELLI CACIO & PEPE

CON BACCALA AGLI AGRUMI
£16,0

Baccali Uagabsnds

ricette dal mondo a modo mio

PICO DE GALLO E BACCALA

Messico
£12,00

POKE DI BACCALA

fagioli di soia, riso, vedurine, frutta fresca e ketchup di soia
Hawai
£14,00

BACCALA IN SALSA TERIYAKI

riso basmati, verdurine
Giappone
£€16,00

CARPACCIO DI BACCALA IN SALSA PONZU

Giappone
€14,00

ASADO DI BACCALA

con carote arrosto, patate al cartoccio e salsa chimichurri
Argentina
€18,00

ZUPPATOM YUM

Thailandia
£16,00

°Coperto e bevande non compresi
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